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FISCHEREIHAFEN TRAVEMUNDE,
FRISCHER GEHT ES NICHT
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Hornhecht, Hering, Dorsch und Butt frisch vom
Kutter.

Hornhechte sind sehr schlanke Fische (siehe Bild). Sie haben ein schnabelartiges, verlangertes Maul mit zahlreichen
Z&hnen, da sie sich von kleinen Fischen und Krebsen an der Meeresoberflaiche ernéhren. Die Tiere haben eine weltweite
Verbreitung, sind aber auch in Nord- und Ostsee anzutreffen.

Der einheimische Hornhecht wird bis zu einen Meter lang. Er ist ein sehr geschéatzter schmackhafter Speisefisch, der
jedoch wenig gefischt wird. An den Kiisten der sidlichen und westlichen Ostsee wird er besonders im Friihsommer (etwa
Anfang Mai) fur max. drei Wochen geangelt, da er dann zum Laichen in die Nahe des Strandes kommt. ,Auffallend sind
seine griinen Graten, erklart der Fischer. Diese Farbe entsteht durch den Abbau des roten Blutfarbstoffes Hamoglobin zu
Biliverdin. Gebraten oder in Gelee, wird mir auf Nachfrage der Zubereitung empfohlen.

Nicht nur ganzer Hering, fangfrisch, sondern auch ausgenommen oder als Filet frisch vom Kutter wartet in Traveminde auf
seine Abnehmer. Die Gastronomen sind noch sehr verhalten in der Beschaffung von Frischfisch, solange die Restaurants
noch nicht gedffnet sind.

Einheimische und Kunden aus Lubeck oder Stockelsdorf wissen jedoch das Angebot zu schétzen.

Wer nicht selber angelt, fahrt nach Travemiinde, Niendorf oder Grémitz, wenn es um frischen Fisch oder
Réucherspezialitaten geht.

Die Vorbereitungen laufen, die Makrelen werden schon mal fiir den Raucherofen vorbereitet.

Sauber auf einer Stange aufgereiht, kommen die Fische in den R&ucherofen und werden spéter frisch verkauft. (,Zum
Mitnehmen fur zu Hause", sagt der Fischer. Stehtische sind noch keine aufgebaut.)

Auch die Restaurants und Imbissbuden am Fischereihafen, haben natirlich nur einen Auf3erhausverkauf oder noch ganz
geschlossen. Aber auch dieses wird sich bestimmt die néchste Zeit wieder &ndern.

Mit Sehnsucht erwarten alle die Wiedereréffnung der Fischrestaurants und Auf’engastronomie, |adt der Frihling doch
geradezu zum Verweilen an den Kiistenorten ein, die ihre Touristen die letzte Zeit so schmerzlich vermisst haben.



